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登録した事業者アカウント情報がそのまま引用され

ています。内容を確認し、問題がなければそのまま

入力をすすめてください。 

＜入力例＞ 
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オレンジ色の入力項目は、必須項目です。 

「主として取り扱う食品又は添加物」では、施

設で調理、製造等する代表的な食品を選択して

ください。 

例）集団給食施設：調理食品 

補足する内容があれば、自由記載欄にご記入く

ださい。 

食品衛生責任者の情報 

大阪食品衛生協会が実施する食品衛生責任者養

成講習会を受講した方は、 

「⑩知事等が行う講習会又は知事等が適正と認

める講習会受講者」を選択してください。 

【HACCPの取組について】 

コーデックスのHACCP７原則に基づく衛生管

理計画を作成している場合は「①HACCPに基

づく衛生管理」を、それ以外の場合は

「②HACCPの考え方を取り入れた衛生管理」

を選択してください。 
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食品衛生申請等システムに入力された情報について、

オープンデータとして公開することを希望しない項目

については、「非公開」を選択してください。 


