
様式１

プロポーザル参加申請書
　　令和　　年　　月　　日
（あて先）八尾市長
所在地
商号又は名称
業者番号（※）
代表者職・名前　　　　　　　　　　　　印

参加資格要件のすべてを満たしていますので、下記業務のプロポーザルについて参加を表明します。

記

　業務名：八尾市立中学校給食調理配膳等業務
　
　添付書類
１　参加申請書（様式１）
２　事業者概要（様式２）※契約実績を証明する契約書の写し等の添付
３　誓約書（様式３）
４　保健所が発行する飲食店営業の許可書の写し
５　保健所が発行する令和５年４月以降食品衛生法による行政処分を受けてないことの証明書
６　直近の「食品衛生監視票」の写し
７　印鑑証明書
　　８　登記事項証明書等
　　９　決算書類
10　国税及び市税に未納がない証明書
　　　　　　　　　　　　担当者連絡先
	所属部署
	

	名　　前
	

	電話番号
	

	ＦＡＸ番号
	

	Ｅメールアドレス
	



※　令和８年度八尾市物品の買入れ等に係る競争入札参加資格者名簿（物品、委託・役務等）に記載のある番号



様式２
事　業　者　概　要

１　会社設立　　明・大・昭・平　　　　年　　月　　日

２　調理施設の所在（予定）地　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

３　資本金又は出資金　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　円

４　従業員数（令和８年４月現在）
	
	総　数
	

	
	
	うち栄養士数
	うち調理師数

	正社員
	人
	人
	人

	ｱﾙﾊﾞｲﾄ･ﾊﾟｰﾄ
	人
	人
	人

	合　計
	人
	人
	人


· 栄養士と調理師免許が重複する場合は、主たる業務としての免許で記入してください。

５　事業実績
ア　売上高及び経常利益（過去３年間、千円未満切り捨て）
	
	売上高
	経常利益

	年度
	　千円
	千円

	年度
	千円
	千円

	年度
	千円
	千円





イ　契約実績（令和３年度以降）
1 学校給食調理の官公庁実績（※契約書の写し等、事実を証する書類を添付すること）
	官公庁名・小中別
校数
	調理場
	提供方式
	１日当食数
	契約金額

	

□小学校□中学校
　　校
	□自己施設
□給食ｾﾝﾀｰ
□学校
	□ﾗﾝﾁﾎﾞｯｸｽ
□食缶
□併用
	食
	□年額
□１日当
□１食当
円

	

□小学校□中学校
　　　　　校
	□自己施設
□給食ｾﾝﾀｰ
□学校
	□ﾗﾝﾁﾎﾞｯｸｽ
□食缶
□併用
	食
	□年額
□１日当
□１食当
円

	

□小学校□中学校
　　　　　校
	□自己施設
□給食ｾﾝﾀｰ
□学校
	□ﾗﾝﾁﾎﾞｯｸｽ
□食缶
□併用
	食
	□年額
□１日当
□１食当
円


2 上記以外の調理業務等の実績
	業務名
	契約金額
	食数
	契約相手先

	
	□年額
□１日当
□１食当
円
	食／日×
年間            日
＝　　　　　　　食
	

	
	□年額
□１日当
□１食当
円
	食／日×
年間            日
＝　　　　　　　食
	

	
	□年額
□１日当
□１食当
円
	食／日×
年間            日
＝　　　　　　　食
	



（会社案内のパンフレット等があれば添付してください。）

様式３

誓　　約　　書


令和　　年　　月　　日

（あて先）八尾市長



　　　　　　　　　　　　　　　　所 在 地　〒
　

名　  称

（ふりがな）
代表者職・名前　　　　　　　　　　　　　　印
生年月日　　　　年　　　月　　　日（性別：男・女）


私は、「八尾市立中学校給食調理配膳等業務」公募型プロポーザルにかかる参加申請をするにあたり、八尾市暴力団排除条例（平成25年八尾市条例第20号）第２条第２号及び第３号に規定する暴力団員又は暴力団密接関係者に該当しないことを誓約いたします。
また、本書面を八尾市が大阪府警察本部に提出し、調査することに同意します。





様式４
提　案　書
　　令和　　年　　月　　日
（あて先）八尾市長
所在地
商号又は名称
代表者職・名前　　　　　　　　　　　　印
　
次のとおり提案書を提出します。

　業務名：八尾市立中学校給食調理配膳等業務

記

１　提出書類（※様式の記入欄が不足するときは、行等を追加してください。）
1 企画提案書（様式４）
2 見積書（様式５－１）
3 見積内訳書（様式５－２）
4 業務責任者経歴書（様式６－１）
5 業務副責任者経歴書（様式６－２）
6 栄養士経歴書（様式６－３）
7 配置平面図
8 写真
9 定款、寄附行為、服務規程、給与規程、その他事業目的、組織、業務の執行を示す書類

　２　提出部数
原本１部、副本１部、コピー８部
（数字の若い順にファイル等で１部ごとにリングファイルにファイルリングしてください。）

担当者連絡先
	所属部署
	

	名　前
	

	電話番号
	

	ＦＡＸ番号
	

	Ｅメールアドレス
	





１　事業実績（様式２と同内容であること）
ア　売上高及び経常利益（過去３年間、千円未満切り捨て）
	
	売上高
	経常利益

	年度
	　千円
	千円

	年度
	千円
	千円

	年度
	千円
	千円


イ　契約実績（令和３年度以降）
①　学校給食調理の官公庁実績
	官公庁名・小中別
校数
	調理場
	提供方式
	１日当食数
	契約金額

	

□小学校□中学校
　　校
	□自己施設
□給食ｾﾝﾀｰ
□学校
	□ﾗﾝﾁﾎﾞｯｸｽ
□食缶
□併用
	食
	□年額
□１日当
□１食当
円

	

□小学校□中学校
　　　　　校
	□自己施設
□給食ｾﾝﾀｰ
□学校
	□ﾗﾝﾁﾎﾞｯｸｽ
□食缶
□併用
	食
	□年額
□１日当
□１食当
円

	

□小学校□中学校
　　　　　校
	□自己施設
□給食ｾﾝﾀｰ
□学校
	□ﾗﾝﾁﾎﾞｯｸｽ
□食缶
□併用
	食
	□年額
□１日当
□１食当
円


②　上記以外の調理業務等の実績
	業務名
	契約金額
	食数
	契約相手先

	
	□年額
□１日当
□１食当
円
	食／日×
年間            日
＝　　　　　　　食
	

	
	□年額
□１日当
□１食当
円
	食／日×
年間            日
＝　　　　　　　食
	

	
	□年額
□１日当
□１食当
円
	食／日×
年間            日
＝　　　　　　　食
	


　ウ　上記ア・イを踏まえ、本市立中学校の学校給食調路業務を行ううえで、安全・安心な給食を安定的に継続して提供できる経営状況であることを、提出している財務諸表に記載している具体的な数値等を示しながら分かりやすく説明してください。
	

















２　本市立中学校給食調理業務等の受託に対する基本的な考え方
　学校給食は、本市の中学生にとって食育の一環として重要な役割を担っています。その役割を十分に果たすため、受託者としてどのような姿勢で関わっていくのかを明確にしてください。
また、安全・安心を最優先としつつ、生徒がおいしく、残さず食べられる給食を提供するための取組や工夫、さらに、本市の献立に基づいた地場産物や旬の食材を安定的に調達する方法について、具体的な取組内容を記載してください。
	
















３　施設・整備等の現況と設備投資の予定
⑴　本市の中学校給食調理を担う予定の調理場に関する施設・設備等について記載してください。
	区分
	現　　況

	施設
	【施設の概要を記載】
（敷地面積）


（構造）


（延床面積）


（建築年度）


（増改築の経過等）



	設備
	【作業別の厨房設備機器名と台数を記載】
（保管）


（下処理）


（加熱調理）


（冷却）


（盛付）


（容器の洗浄・消毒・乾燥・保管）






⑵　本市の中学校給食調理を担う予定の調理施設の調理食数能力・特徴
	　　　
	現状

	平均調理食数／日
	食

	最大調理可能食数／日
	食


　　上記⑴で記載した施設・設備が、質の高い学校給食の衛生的で安全・確実な提供、食育の推進に資する多様な献立の学校給食の提供に向けて、どのような特徴・能力を有しているのか記載してください。
	






















　⑶　ドライシステム・ドライ運用の導入状況、及びそれを踏まえた衛生管理体制について記載してください。
	











４　調理体制
⑴　調理従事者の予定人数
本市の中学校給食調理時における工程区分別の従事者配置予定人数（延人数）を記載
してください。
栄養士と調理師免許が重複する場合は、主たる業務で用いる免許を記載してください。

【グループＡ　７校　3,126食】
	　工程区分
	社員
	アルバイト・パート
	合計

	食材の検収
	人
	人
	人

	野菜等の下処理
	人
	人
	人

	調理
	人
	人
	人

	盛付け
	人
	人
	人

	運搬
	人
	人
	人

	洗浄・消毒
	人
	人
	人

	計
	人
	人
	人

	うち栄養士資格者
	人
	人
	人

	うち管理栄養士資格者
	人
	人
	人

	うち調理師資格者
	人
	人
	人



【グループＢ　８校　3,397食】
	　工程区分
	社員
	アルバイト・パート
	合計

	食材の検収
	人
	人
	人

	野菜等の下処理
	人
	人
	人

	調理
	人
	人
	人

	盛付け
	人
	人
	人

	運搬
	人
	人
	人

	洗浄・消毒
	人
	人
	人

	計
	人
	人
	人

	うち栄養士資格者
	人
	人
	人

	うち管理栄養士資格者
	人
	人
	人

	うち調理師資格者
	人
	人
	人





【最大受託可能食数】　　　　　　　
	　校　　　　　食
	
	
	

	　工程区分
	社員
	アルバイト・パート
	合計

	食材の検収
	人
	人
	人

	野菜等の下処理
	人
	人
	人

	調理
	人
	人
	人

	盛付け
	人
	人
	人

	運搬
	人
	人
	人

	洗浄・消毒
	人
	人
	人

	計
	人
	人
	人

	うち栄養士資格者
	人
	人
	人

	うち管理栄養士資格者
	人
	人
	人

	うち調理師資格者
	人
	人
	人



【最小受託可能食数】
	　校　　　　　食
	
	
	

	食材の検収
	人
	人
	人

	野菜等の下処理
	人
	人
	人

	調理
	人
	人
	人

	盛付け
	人
	人
	人

	運搬
	人
	人
	人

	洗浄・消毒
	人
	人
	人

	計
	人
	人
	人

	うち栄養士資格者
	人
	人
	人

	うち管理栄養士資格者
	人
	人
	人

	うち調理師資格者
	人
	人
	人



⑵　安全・確実な調理業務の遂行に向けて行っている指揮命令系統や業務分担上の工夫があれば記載してください。
	








⑶　受託業務以外の業務との関係について
　　　同じ調理施設内での作業において、受託業務にかかる作業が、その他の調理作業等と混在することがないように独立性を確保するための措置について記載してください。
	







⑷　職員の雇用に関する方針や取り組みについて
業務の質を安定的に確保するため、職員を長期的・安定的に雇用することについて、具体的な内容、実施体制、期待される効果について記載してください。
	[bookmark: _Hlk235127184]






５　アレルギー対応について
アレルギー対応食の安全・確実な提供に向けた人員・調理・配送・配膳の体制や、事故を防止するための工夫、仕組みについてどのように整えていますか。
　　また、アレルギー対応のために配慮すべきことについて、どのような点に留意し、どのような対策を講じるかについてもあわせて提案してください。
	



















６　衛生管理体制について
　　　食中毒・異物混入等の事故を防止するための食材調達や調理・配送・配膳過程等における衛生管理、調理従事者等の健康管理・衛生管理意識の向上への取り組み等について記載してください。必要に応じて貴社の衛生管理マニュアルを添付していただいても構いません。
　　　また、施設・設備の清掃・消毒、作業区域の区分、温度管理、保存食の管理、など、衛生管理上特に留意している点や、事故が発生した場合の具体的な体制、対応策等について記載してください
	[bookmark: _Hlk235127074]








７　食品ロスの削減及び環境への配慮について
　　　学校給食の提供に当たり、食べ残しの削減や食品ロスの抑制に向けて、どのような取組を行うか。また、調理・配送・配膳・洗浄及び廃棄等の各過程において、省資源、省エネルギー、廃棄物削減、リサイクル等の環境への配慮をどのように図るか、具体的な取組を記載してください。
	








８　配送・配膳体制について
⑴　配送に使用する車両
	番号
	重量（ｔ）
	温度管理機能
	生産年

	
	
	最低（℃）
	最高（℃）
	

	①
	
	
	
	　　　　年　　□　新規購入

	②
	
	
	
	年　　□　新規購入

	③
	
	
	
	年　　□　新規購入

	④
	
	
	
	年　　□　新規購入

	⑤
	
	
	
	年　　□　新規購入

	⑥
	
	
	
	年　　□　新規購入

	⑦
	
	
	
	年　　□　新規購入

	⑧
	
	
	
	年　　□　新規購入

	⑨
	
	
	
	年　　□　新規購入

	⑩
	
	
	
	年　　□　新規購入


⑵　調理施設から各中学校までの主要な配送経路・配送時間等を含む配送計画
上記⑴で示した各車両について、
ア）調理施設や各学校の出発・到着時刻、イ）調理施設と学校・学校間の移動距離、
ウ）各校での再加熱室・配膳室への搬入に要する時間　等を示しながら、
どのように移動するかが分かるように説明してください。
（必要に応じて図を挿入したり、地図を活用しても差し支えありません）
＜グループＡ＞
	


































＜グループＢ＞
	








































⑶　車輌の安全運行に向けた取り組み及び交通トラブルなどの突発的な事項に対しての対策　について記載してください。
	







































⑷　安全・確実かつ生徒・教職員の過度な負担なく配膳業務を行うための体制について、各校の配膳員の配置人数、再加熱・学級単位の仕分け作業（アレルギー対応食を含む）に要する時間等、具体的数値を示しながら記載してください。
また、日々、学校においては様々な教育活動が行われていることを踏まえ、学校を構成する一員である配膳員として、どのように学校と関わっていくのか、生徒や学校管理職・教職員との日常的な情報共有・交流・コミュニケーションを、どのように図り信頼関係を構築していくのか記載してください。
	


































９　危機管理対策について
異物混入、食中毒、感染症、アレルギー誤食をはじめ、地震等による停電、故障など調理設備のトラブル、台風・積雪等に伴う交通トラブルによる配送遅延、調理従事者の欠員、配膳員または生徒による作業中における大量の給食・食器・食缶の落下等、発生が想定されうる様々なリスクに対し、貴社の方針等の有無とその内容、具体的な対応策について記載してください。
また、受託するグループ外の受託者において事故等が発生した場合において、当該グループ対象校への給食提供について委託者から要請があった場合、どのように対応するか記載してください。必要に応じて危機管理マニュアルを添付していただいても構いません。
	


























＜業務を受託後、履行継続が不可能となったときの保証人となる予定の事業者＞
（業務実績）
	事業者名
	業務実績

	
	自治体名
	受託年度
	１日当たり食数

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


10　業務従事者の資質向上について
　　　雇用形態にかかわらず学校給食の意義に対する理解があり、さらに質の高い給食の提供に対する意欲の高い、有能な業務従事者（調理員・配送員・配膳員・栄養士等）を育成する具体的な取り組みについて記載してください。
	


















様式５－１
見　積　書
　　令和　　年　　月　　日
（あて先）八尾市長
所在地
商号又は名称
代表者職・名前　　　　　　　　　　　　印



八尾市中学校給食調理配膳等業務について、次のとおり見積りします。
	想定食数
	１食当たり見積金額
（消費税額及び地方消費税額を除く）

	グループＡ
	７校
	3,126食
	円

	グループＢ
	８校
	3,397食
	円


・　学校数や学校の位置、食数の条件での１食当たりの見積金額を記入してください。

（参考見積）
	想定食数
	１食当たり見積金額
（消費税額及び地方消費税額を除く）

	最大受託可能食数
	校
	食
	　　　　　　　　円

	最小受託可能食数
	校
	食
	　　　　　　　　円


　
・　貴社の調理可能食数の範囲内で記入してください。
・　契約については、契約候補者として選定された事業者と協議し、契約を締結するための
仕様書等の調整を行います。
・　確定した仕様書に基づき契約に向けての正式な見積書を提出していただきます。
　・　見積金額が市の委託料上限額を超える場合は、失格となります。





様式５－２－Ａ
見　積　内　訳　書
＜グループＡ　７校　3,126食＞
	
	
	年額（円）
	計算式

	人件費
	給与
	
	

	
	賞与
	
	

	
	社会保険料
	
	

	
	健康診断費
	
	

	
	福利厚生費
	
	

	
	交通費
	
	

	
	各種手当
	
	

	
	
	
	

	
	小計①
	
	

	人件費外
	施設設備費
	
	

	
	車両関係費
	
	

	
	光熱水費
	
	

	
	保健衛生・害虫駆除・消毒費
	
	

	
	事務用品・消耗品費
	
	

	
	通信費
	
	

	
	給食費（食材費）管理経費
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	小計②
	
	

	必要経費合計（③＝①＋②）
	
	

	御社利益（④）
	
	

	総計（⑤＝③＋④）
	
	

	年間総食数（見込）⑥
	500,160食
	3,126食／日×160日

	１食単価（⑤÷⑥）
	
	


＜経費節減に向けた取り組みがあれば記載してください＞
	







様式５－２－Ｂ
見　積　内　訳　書
＜グループＢ　８校　3,397食＞
	
	
	年額（円）
	計算式

	人件費
	給与
	
	

	
	賞与
	
	

	
	社会保険料
	
	

	
	健康診断費
	
	

	
	福利厚生費
	
	

	
	交通費
	
	

	
	各種手当
	
	

	
	
	
	

	
	小計①
	
	

	人件費外
	施設設備費
	
	

	
	車両関係費
	
	

	
	光熱水費
	
	

	
	保健衛生・害虫駆除・消毒費
	
	

	
	事務用品・消耗品費
	
	

	
	通信費
	
	

	
	給食費（食材費）管理経費
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	小計②
	
	

	必要経費合計（③＝①＋②）
	
	

	御社利益（④）
	
	

	総計（⑤＝③＋④）
	
	

	年間総食数（見込）⑥
	543,520食
	3,397食／日×160日

	１食単価（⑤÷⑥）
	
	


＜経費節減に向けた取り組みがあれば記載してください＞
	







様式６－１
業務責任者経歴書

※本経歴書の提出時点での内容を記入してください。

	名前
	
	年齢
	歳
	役職
	
	経験年数
	年



1 保有資格（名称、部門、取得年月日）
	






2 同様の業務の責任者としての担当実績（令和３年度以降）
	年度
	発注者
	業務名
	業務内容
（期間・食数等）
	契約金額
（税込）

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	





様式６－２
業務副責任者経歴書

※本経歴書の提出時点での内容を記入してください。

	名前
	
	年齢
	歳
	役職
	
	経験年数
	年



1 保有資格（名称、部門、取得年月日）
	






2 同様の業務の責任者としての担当実績（令和３年度以降）
	年度
	発注者
	業務名
	業務内容
（期間・食数等）
	契約金額
（税込）

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	




様式６－３
栄養士経歴書

※本経歴書の提出時点での内容を記入してください。

	名前
	
	年齢
	歳
	役職
	



1 保有資格（名称、部門、取得年月日）
	






2 同様の業務の担当実績（令和３年度以降）
	年度
	発注者
	業務名
	業務内容
（期間・食数等）
	契約金額
（税込）

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	




様式７

参　加　辞　退　届


令和　　年　　月　　日


（あて先）　八尾市長



　（申　請　者）
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　〒
所 在 地

名　  称

代表者氏名　　　　　　　　　　　　　印



記


令和　　年　　月　　日に参加申請いたしました「八尾市中学校給食調理配膳等業務」公募型プロポーザルについて、諸事情により参加を辞退します。






　　






様式８

質　問　書

　　令和　　年　　月　　日
（あて先）八尾市長
所在地
商号又は名称
代表者職・名前　　　　　　　　　　　　印

次のとおり質問がありますので、回答願います。

　業務名：八尾市立中学校給食調理配膳等業務

	項　目
	質　問　内　容

	
	


※記入欄が不足するときは、複写して作成してください。
※項目には、仕様書○○ページ（×××について）と記入してください。
担当者連絡先
	所属部署
	

	名　前
	

	電話番号
	

	ＦＡＸ番号
	

	Ｅメールアドレス
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